
AOP Hautes-Alpes Domaine pierrevert

Pic saint loup émotion les déesses muettes

25cl

25cl

25cl

75cl

75cl

75cl

8.50

8.50

8.50

9.90

27.00

27.00

55.00

12cl

12cl

12cl

50cl

50cl

50cl

4.50

4.50

4.50

6.00

13.00

13.00

13.00

18.90

AOP Hautes-Alpes Domaine pierrevert

AOP Hautes-Alpes Domaine pierrevert

La déesse muette chardonnay

Minuty

Piper Heidsieck

VINS ROUGES

VINS BLANCS

CHAMPAGNE

ROSÉS

NOS VINS



Prosecco, Aperol, eau pétillante, orange

Vodka, ginger beer, jus de citron vert

Rhum blanc, citron vert, menthe fraîche, sucre de canne, eau pétillante

Voir ardoise

Citron vert, menthe fraîche, sucre de canne, eau pétillante

Tequila, jus d’orange, sirop de grenadine

Gin, tonic, citron
9.00

10.00

10.50

10.50

GIN TONIC

VIRGIN MOJITO

COCKTAIL DU MOMENT

NOS COCKTAILS
SPRITZ

MOSCOW MULE

MOJITO

TÉQUILA SUNRISE

10.00

10.00

14.00



Pastis, Ricard - 4cl

Mont blanc Perrier

Red bull

Vittel, San pellegrino - 50cl

Expresso, café allongé

Tequila, Rhum - 4cl

Vodka, Gin - 4cl

Génépi, Limoncello - 4cl
Chartreuse, Cognac

Whisky - 4cl

Blanche

Verte au génépi
Blonde

Picon
Monaco, Panaché

Desperados bouteille - 33cl

Vin chaud
Martini blanc, rouge

Apérol spritz
Mojito

Soda

Jus de fruit

Café ou Chocolat viennois

Thé

Capuccino

Café latte

Chocolat chaud

Sirop

Kir
Cassis, Mûre, Pêche

Cutty sark
Jack  Daniel’s

supp. soda 2.00€

supp. soda 2.00€

supp. soda 2.00€

Ice tea, Pepsi, Pepsi max, Orangina, 7up, 
Schweppes agrumes, Oasis tropical, Fanta orange

Fraise, Orange, Pomme, Tomate, ACE, Ananas, 
Abricot

Fraise, Grenadine, Menthe, Pêche, Orgeat, Cerise

APÉRITIFS

BIÈRE PRESSION BOISSONS FRAICHES

BOISSONS CHAUDES

4.00

4.50

5.00

3.00

2.90

8.00

7.00

5.50
5.50

7.00
8.00

6.00
4.00

10.00
10.00

4.00

4.20

5.00

4.50

4.50

4.50

4.50

3.50

6.00

50cl

9.70

9.00
8.70

9.00
8.70

7.00

25cl

5.00

5.00
4.50

5.00
4.50

COTÉ BAR



Salade, Crudité, Ravioles du Champsaur, Tourtons, Jambon cru de Pays et une touche 
de Miel.

Pomme de terre, Oignons, Lardons, et fromage Reblochon coulant

Salade, Tomates, Aiguillettes de poulet panés, Câpres, Croutons, Copeaux de parmesan 
et sa sauce césar.

Ravioles du Dauphiné, Fromage Bleu du Queyras et sa crème

Salade, Tomates, Toast de chèvre chaud, Lard fumé, Oignons Crispy, Noix

Recette visible sur l’ardoise

NOS SALADES

NOS COCOTTES

LA SALADE DU CHAMPSAUR

LA COCOTTE TARTIFLETTE

LA SALADE CÉSAR

LA COCOTTE DU QUEYRAS

LA SALADE DE CHÈVRE CHAUD 

NOTRE COCOTTE DU JOUR

19.50

23.00

19.50

26.00

19.50



Viande de bœuf 150G, tomme des Hautes-Alpes, salade, tomate, oignons rouges, 
cornichons, sauce Maison et Frites.

Coulant Alpin, accompagné de pomme de terre et charcuterie

Viande de bœuf 150G, bleu du Queyras, salade, oignons rouge, tomate,  
cornichons, sauce Maison et Frites.

Recette visible sur l’ardoise

Poulet pané, fromage, oignons rouge, tomate, cornichons, sauce Maison et Frites.

Merlan pané, citron avec ses Frites est sa sauce tartare

Assiette frites ou légumes 

MENU ENFANT
SIROP, DIABOLO OU JUS DE FRUIT 
AIGUILLETTES DE POULET OU STEAK HACHÉ
FRITES
DESSERT

17.50

NOS PLATS
LE BURGER BOEUF DU CLOS FOURNIER 

LA BOÎTE CHAUDE

LE BURGER BLEU DU QUEYRAS

LA PIÈCE DU BOUCHER DU MOMENT

LE CHICKEN BURGER

LE FISH AND CHIPS

SUPPLÉMENT

26.00

29.00

27.00

25.00

24.00

7.00



Au Génépi des Hautes-Alpes

Glace vanille et sauce chocolat

Crème anglaise

Glace vanille, café ou chocolat chaud 

À découvrir sur l’ardoise

Glace fraise, chocolat, vanille et banane

Madeleine

Glace noisette, chocolat et crème pistache

À découvrir sur l’ardoise

Sorbet Génépi ou Chartreuse et Shoot d’alcool

Vanille, Fraise, Chocolat, Caramel, Génépi, Citron, Café

NOS DESSERTS
CRÈME BRULÉE 

LA DAME BLANCHE

FONDANT AU CHOCOLAT

LE CAFÉ OU CHOCOLAT LIÉGOIS

DESSERT DU MOMENT

LA BANANA SPLIT

MOUSSE AU CHOCOLAT

L’ITALIENNE

TARTE DU MOMENT
CAFÉ OU THÉ GOURMAND

LA DAME VERTE

COUPE DE GLACE 1 BOULE
2 BOULES
3 BOULES

8.50

9.50

9.00

10.00

8.50

10.00

8.00

10.00

8.00

12.00

14.00

3.50
5.50
7.50


